
KEUZEMENU 1 - 25,00
Wanneer u kiest voor groepsmenu 1, maakt u op de avond een keuze uit de onderstaande gerechten.

De gerechten worden middels een klein menukaartje op tafel aan uw gasten bekendgemaakt.
Vegetarische gasten en kinderen kunnen op de avond een gerecht van de à la carte dinerkaart uitkiezen.

VOORGERECHTEN

Bistro uiensoep met een gegratineerde kaascrouton 

Huisgemaakte pomodori tomatensoep met room

Sui kau soep geurige Chinese bouillon met garnalenflensjes en bosui

HOOFDGERECHTEN

Zalmfilet van de grill op een bedje van wilde spinazie en salsa verde

Saté van kipfilet of varkenshaas met kroepoek, atjar en heerlijke pindasaus 
Gevuld varkenshaasje uit de oven met brie de Meaux

Mexican Twin twee opgerolde tortilla’s gevuld met kip en rundergehakt gegratineerd met kaas 
geserveerd met guacamole en zure room 

Ruysdael Ribs heerlijk gemarineerde spare ribs met 2 koude sausjes

Egmondse geitenkaas salade met zachte geitenkaas van de Klompenhoeve, Limmer honing, walnoten en 

gekarameliseerde appeltjes (veg.)

Carpaccio salade met carpaccio van ossenhaas, pijnboompitjes, pesto, Parmezaanse kaas en rucola sla

 

DESSERT

Sorbet ‘Classic’ met sorbetijs en vers fruit

Warme appeltaart met een bol kaneelijs en een toef slagroom

Smoothie een frisse shake op basis van roomijs en aardbeien
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KEUZEMENU 2 - 30,50
Wanneer u kiest voor groepsmenu 2, maakt u op de avond een keuze uit de onderstaande gerechten.

De gerechten worden middels een klein menukaartje op tafel aan uw gasten bekendgemaakt.
Vegetarische gasten en kinderen kunnen op de avond een gerecht van de à la carte dinerkaart uitkiezen.

VOORGERECHTEN

Bistro uiensoep met een gegratineerde kaascrouton 

Huisgemaakte pomodori tomatensoep met room

Gegratineerde champignons in kruidenroomsaus gegratineerd met geraspte Beemsterkaas (veg.)

Kipcocktail met gerookte kipfilet, appel en kerry-mayonaise 

Tartaartje van gerookte zalm geserveerd met crostini’s 

Egmondse geitenkaas salade met zachte geitenkaas van de Klompenhoeve, Limmer honing, walnoten en 

gekarameliseerde appeltjes (veg.)

Duivelse sizzling garnalen gebakken in knoflookolie met Spaanse pepers

Van Ruysdael variatie proeverij van diverse voorgerechten en starters (min. 2 pers)

HOOFDGERECHTEN

Sliptongetjes op ouderwetse wijze in de roomboter gebakken

 	 Zalmfilet van de grill op een bedje van wilde spinazie en salsa verde	
Saté van kipfilet of varkenshaas met kroepoek, atjar en heerlijke pindasaus

Schotse kogelbiefstuk van de lavagrill met saus naar keuze 
Gevuld varkenshaasje uit de oven met brie de Meaux

Milde Curry van kip geserveerd met geurige saffraan rijst

Carpaccio salade met carpaccio van ossenhaas, pijnboompitjes, pesto, Parmezaanse kaas en rucola sla 

Ruysdael Salade met gerookte zalm, makreel, Hollandse garnaaltjes, zontomaatjes en croutons

DESSERT

Dame Blanche vanille roomijs met warme chocoladesaus en slagroom

Sorbet ‘Classic’ met sorbetijs en vers fruit

Warme appeltaart met een bol kaneelijs en een toef slagroom
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KEUZEMENU 3 - 33,50
Wanneer u kiest voor groepsmenu 3, maakt u op de avond een keuze uit de onderstaande gerechten.

De gerechten worden middels een klein menukaartje op tafel aan uw gasten bekendgemaakt.
Vegetarische gasten en kinderen kunnen op de avond een gerecht van de à la carte dinerkaart uitkiezen.

VOORGERECHTEN

Bistro uiensoep met een gegratineerde kaascrouton 

Huisgemaakte pomodori tomatensoep met room

Duivelse sizzling garnalen gebakken in knoflookolie met Spaanse pepers

Japans Duo sashimi van zalm en tonijn

Carpaccio van ossenhaas met pesto, pijnboompitjes en Parmezaanse kaas

Egmondse geitenkaas salade met zachte geitenkaas van de Klompenhoeve, Limmer honing, walnoten en 

gekarameliseerde appeltjes (veg.)

Gegratineerde champignons in kruidenroomsaus gegratineerd met geraspte beemsterkaas (veg.)

Van Ruysdael variatie proeverij van diverse voorgerechten en starters (min. 2 pers)

HOOFDGERECHTEN

Tonijnsteak met sesamzaadjes geserveerd met een teriyaki dip

Sliptongetjes op ouderwetse wijze in de roomboter gebakken

Schotse kogelbiefstuk van de lavagrill met saus naar keuze

Smikkelstok grillspies van malse biefstuk, kip en varkenshaas met 2 koude sausjes 

Lamsfilet met rozemarijn, knoflook en gegrilde groenten

Milde Curry van kip geserveerd met geurige saffraan rijst

	 Gevuld varkenshaasje uit de oven met brie de Meaux

Ruysdael Salade met gerookte zalm, makreel, Hollandse garnaaltjes, zontomaatjes en croutons

DESSERT

Dame Blanche vanille roomijs met warme chocoladesaus en slagroom

Warme appeltaart met kaneelijs en een toef slagroom

Hemelse modder hemels lekkere combinatie van witte en bruine chocolademousse
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