
Niet alle ingrediënten worden vermeld. Laat ons weten wanneer u allergisch bent voor bepaalde voedingsstoffen.

	 STARTERS
Plankje brood met huisgemaakte kruidenboter en tapenade� 3,00
Crostini variatie met zalm, carpaccio en Serranoham				�     6,00
Spaanse Smikkelplank met diverse Spaanse worstsoorten, manchegokaas, olijven, aioli en brood				�     6,80
Spicey chickenwings heerlijk gekruide kippenvleugeltjes met pikante saus				�     5,00
Huisgemaakte tortillachips met guacamole en salsasaus� 4,00

	 Voorgerechten 
Van Ruysdael variatie proeverij van diverse voorgerechten en starters (min. 2 pers., prijs p.p.)� 9,60 
Tartaartje van gerookte zalm geserveerd met crostini’s					�      9,40
Flensjes met krokante Pekingeend met komkommer, bosui en Hoisinsaus 		�   9,40
Carpaccio van ossenhaas met pesto, pijnboompitjes, Parmezaanse kaas en rucola sla	� 9,90
Tonijntortilla knapperige tortilla bedekt met dun gesneden tonijn en wasabi-mayonaise				�     9,60
Zachte geitenkaas gerold in gegrilde aubergine met een salsa van rode paprika en koriander (veg.)  � 7,80
Heemskerk aan Zee drieluik van gerookte zalm, Hollandse garnaaltjes en makreelsalade 	�  9,60
Kipcocktail met gerookte kipfilet, appel en kerry-mayonaise					�      8,40
Vitello tonato dun gesneden kalfsvlees met tonijnmayonaise en kappertjes			�    9,70
Gegratineerde champignons in kruidenroomsaus gegratineerd met geraspte Beemsterkaas (veg.) � 7,40 
Japans Duo sashimi van zalm en tonijn								�         9,90
Hollandse garnalencocktail met een heerlijke whiskeysaus					�      9,90
Duivelse sizzling garnalen gebakken in knoflookolie met Spaanse pepers			�    8,40

	 Soepen
Huisgemaakte pomodori tomatensoep met room� 4,80
Sui kau soep geurige Chinese bouillon met garnalenflensjes en bosui 				�     5,20
Bistro uiensoep met een gegratineerde kaascrouton						�       4,80

	 HOOFDGERECHTEN VAN VIS
Sliptongetjes op ouderwetse wijze in de roomboter gebakken					�     18,50 
Zalmfilet van de grill op een bedje van wilde spinazie en salsa verde				�    18,00
Gestoomde forel met Kikkoman soja en bosui							�        18,00
Tonijnsteak met sesamzaadjes geserveerd met een teriyaki dip				�     19,00
Roodbaarsfilet met gepofte cherry tomaatjes en een grove pesto				�     18,50

	 HOOFDGERECHTEN VAN VLEES
Lamsfilet met rozemarijn, knoflook en gegrilde groenten	 					�      21,00
Surf en Turf kalfstournedos en 2 grote gamba’s geserveerd met rösti en aioli	 	  		�   22,00
Gewokte ossenhaaspuntjes met knapperige groenten en oestersaus geserveerd met rijst	    	�  18,00
Ruysdael Ribs heerlijk gemarineerde spare ribs met 2 koude sausjes					�      17,00
Saté van kipfilet of varkenshaas met kroepoek, atjar en heerlijke pindasaus			�    16,00
Javaanse kip roerbak met paksoi, bosui, paprika, cashewnoten in heerlijke Javaanse saus geserveerd met noedels � 17,50
Smikkelstok grillspies van malse biefstuk, kip en varkenshaas met 2 koude sausjes	 		�   19,00
Gevuld varkenshaasje uit de oven met brie de Meaux						�       18,00 
Malse kippendijtje op z’n Spaans met een pikante saus van peper, tomaat, olijven en chorizo geserveerd met rijst	�  17,50
Schotse kogelbiefstuk van de lavagrill met saus naar keuze	 			    		�   18,50
Specialiteit van de chef: Black Angus Rib Eye Steak (± 300gram) van de lavagrill		�   22,50

Alle vis- en vleesgerechten worden geserveerd met gemengde salade en friet of gebakken aardappeltjes, tenzij ander garnituur bij het gerecht wordt vermeld.

	 MAALTIJDSALADES
Ruysdael Salade met gerookte zalm, makreel, Hollandse garnaaltjes, zontomaatjes en croutons	�  15,50
Egmondse geitenkaas salade met zachte geitenkaas van de Klompenhoeve, Limmer honing, walnoten en gekarameliseerde appeltjes (veg.)� 14,00
Pasta salade van penne met mozzarella, tomaatjes, pesto, rucola sla en basilicum (veg.)	�  14,00
Carpaccio salade met carpaccio van ossenhaas, pijnboompitjes, pesto, Parmezaanse kaas en rucola sla � 14,00
Ceasar salade met gegrilde kip, Romeinse sla, Parmezaanse kaas en croutons		�   14,00

	 WERELDSE GERECHTEN  

Milde Curry van kip geserveerd met geurige saffraan rijst	 					�      17,50
Spaghetti all’aglio e olio met knoflook, rode pepertjes, rucola sla en Parmezaanse kaas (veg.)	�  13,00 
Vegetarische lasagne met een vulling van mozzarella, tomaat en basilicum (veg.)		�   13,00
Nachos todos huisgemaakte tortillachips bedekt met gehakt, sla, uitjes, tomaat, kaas, zure room en guacamole (veg. mogelijk)	�  14,00
Mexican Twin twee opgerolde tortilla’s gevuld met kip en rundergehakt, tomaat en uitjes gegratineerd met kaas geserveerd met guacamole en zure room� 15,00	

	 voor de kleintjes
Mini hamburger voor de kleintjes geserveerd met frietjes			�    5,00
2 pannenkoekjes met stroop en suiker							�        2,80
Stokje kipsaté met frietjes en satésaus apart geserveerd	 			�    4,50
Hotdog of frikadelletjes met frietjes en appelmoes					�      4,50
Kipnuggets met frietjes en appelmoes							�        4,50
Pizzaatjes lekker knapperig uit de oven							�        4,00
Spaghetti Bolognese									�          4,00

www.grandcafevanruysdael.nl

‘Snoepgroenten’
Tomaatjes, paprika en komkommer

Als bijgerecht voor kids 2,50


